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新商品のお知らせ 
2012 年 11月 19 日 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

生活用品製造卸のアイリスオーヤマ株式会社（本社：仙台市、代表取締役社長：大山 健太郎）

は、配線工事不要で１度に２品の調理ができる “２口ＩＨクッキングヒーター”２機種を２０１

２年１１月２０日（火）に発売します。全国のホームセンターや GMS、家電量販店で販売し、初

年度約５万台の出荷を目指します。 

 

ＩＨクッキングヒーターは、火を使わずに調理ができる安全性やお手入れのしやすさから

普及が進んでいます。しかし既存のコンロから据置型ＩＨクッキングヒーターへの切り替え

には、配線工事の手間や費用が必要となります。その点、卓上型ＩＨクッキングヒーターは

工事不要で手軽に使用できますが、従来品はヒーター部が１つしかなく１度に作れる料理が

一品のみという不満がありました。 

 

当社は１度に２つの料理を作れる、２口タイプのＩＨクッキングヒーターを発売いたします。

「安全性」「工事不要」など従来の卓上型ＩＨクッキングヒーターの良さはそのままに、２品を同

時に調理できるので料理の幅が広がります。最大火力は据置型ＩＨクッキングヒーター※には及ば

ないものの、揚げ物調理もでき、炒め物と汁物を同時に調理することもできます。また、ガスの

ように地域ごとの供給方式にも制限されないため、一人暮らしや転勤の多い方にもおすすめです。 

音声で使い方を案内する音声付タイプ (EIH1470V-B)もラインナップし、手軽に自宅のキッチン

をＩＨクッキングヒーターに切り替えたい少人数家庭や、安全性に配慮する高齢者の家庭に特に

おすすめの製品です。 

 

※ 据置型ＩＨクッキングヒーター：２００Ｖ電圧(要配線工事)・最大２６００～３０００Ｗが主流 
２口ＩＨクッキングヒーター：１００Ｖ電圧(配線工事不要)・最大１４００Ｗ 

 

 

少人数・高齢者の家庭におすすめ 

業界初 工事不要で１度に２品調理できる 

２口タイプのＩＨクッキングヒーターを発売 
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新商品のお知らせ 
■ 商品特長 
１. ２品同時調理＋α機能 
２. 工事不要で全国どこでもすぐに使える 
３. 光熱費が経済的 
４. 音声ガイド＋５つの安全機能 

 

１. ２品同時調理＋α機能 

従来の卓上型ＩＨクッキングヒーターとは異なり、２品同時に調理することができます。火力

は据置型ＩＨクッキングヒーターに及ばないものの、左右で炒め物と汁物の同時調理も可能です。

また揚げ物調理における油の温度調整や、煮込み調理に便利なタイマー機能も付いています。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
２. 工事不要で全国どこでもすぐに使える 

 コンセントに差し込むだけですぐに使用でき、ガスと異なり地域の供給方式に左右されないた

め全国どこでもすぐに使えます。転勤の多い方にもおすすめです。 

 

 

 

 

 

 
 
 

３．光熱費が経済的 
 IH クッキングヒーターは熱効率が良いため、 

光熱費を削減することができます。 

 

 

 

 電気代

都市ガス

プロパンガス

揚げ物にあわせた 
油温度を設定できます。 

２口ＩＨクッキングヒーターの場合 
コンセントに差し込むだ

けの簡単取付なので全国

どこでも使えます。 
(コード長 2.5m) 

プロパンガス－５４％ 

都市ガス－１９% 

※２０℃の水１L を９０℃にする場合 
当社実測(当社標準鍋を使用) 
なお上記数値は測定値であり、 
保証値ではありません。 

＜ガスコンロと２口ＩＨの光熱費比較＞ 
 

＜ヒーター部の出力＞ 

２つのヒーター部をあわせて１４００W 
まで使用できます。 
それぞれの火力と調理方法の目安は末尾参考資料参照。 

４.８円 

２.７円 

２.２円 
※１kWh 当たりの電気料金：２２円/kWh 

都市ガス：１６５円/㎥ 
LP ガス：６６５円/㎥ で計算 
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新商品のお知らせ 

４. 音声ガイド＋５つの安全機能 
 音声付タイプ(EIH1470V-B)は、ＩＨ対応鍋かどうかの判断やタイマーの残り時間を音声で案内

してくれるので、誤操作を防ぎより安心してお使いいただけます。 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

専用スタンドも発売 
シンクと同じ高さに合わせることができるので、 

台所の段差がなくなりより使いやすくなります。 
(２０１２年１２月発売予定) 
 

■ 商品仕様 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

※フードコーディネーター 早坂具美子さん監修(キッチンサロン「具楽」主宰)

鍋がないか、ご使用できない鍋です。 
IH 対応の鍋を、トッププレート中央に置いてください。 

タイマーを設定します。 
時間を設定して下さい。 

【５つの安全機能】 
①なべ検知機能 ②なべなし自動 OFF ③小物検知機能 

 ④切り忘れ自動 OFF ⑤温度過上昇防止機能 
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新商品のお知らせ 

■ 参考資料 

①火力と調理方法の目安 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

②一般的なガスコンロとの比較 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

※１ ２０℃の水１L を９０℃にする場合。当社実測(当社標準鍋を使用)なお上記数値は測定値であり、保証値ではありません。 
※２ １kWh 当たりの電気料金：２２円/kWh ※３ 都市ガス：１６５円/㎥ ※４ LP ガス：６６５円/㎥ 

※左右のヒーターを同時に使う場合は、総消費電力を超えないよう、ヒーターの火力が自動で調整されることがあります。※IH の特性上、調

理時の火力の目安は使用するなべ類やフライパンによって異なります。※揚げ物調理ができるのは左ヒーターのみです。揚げ物調理中は右ヒ

ーターは使用できません。 


