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新商品のお知らせ新商品のお知らせ新商品のお知らせ新商品のお知らせ    

２０１４年４月８日 

 

 

 

 

  

    

 

 

 

 

 
 
 
 

 
 
 

生活用品製造卸のアイリスオーヤマ株式会社（本社：仙台市、代表取締役社長：大山 健太郎）

は、業界で初めてフライヤーにオーブン/トースター機能を搭載した「ノンフライ熱風オーブン」

を４月下旬に発売します。全国の家電量販店・ホームセンターを中心に販売し、初年度約１０万

台の販売を目指します。 

 

 夫婦のいる世帯数に占める共働き世帯の割合は年々上昇し、２０１２年に３５.８％に達しまし

た

※２

。限られた時間を有効に活用するため、家事の時間を短縮する方法やアイテムに注目が集ま

っています。また、店頭で購入する惣菜の市場規模も年々拡大しています

※３

。背景には、料理の

時間を短縮したい共働き世帯や、少量の料理に手間をかけたくない１～２人暮らしの高齢者世帯

の増加が考えられます。 

 

今回発売する「ノンフライ熱風オーブン」は、強い熱風で食材をムラなく加熱することにより、

油を使わずに揚げ物料理をすることができます。油を使って調理をする場合に比べ脂質を大幅に

カットできるだけでなく、油の廃棄処理が不要なため、家事の時間短縮につながります。 

また、店頭で購入した惣菜（揚げもの）を温めなおすための「Ｒｅ；ｃｏｏｋ（リクック）」機

能を搭載します。電子レンジ等で温めなおすとフライの食感や風味を損なう不満がありましたが、

リクック機能は揚げたてのおいしさを再現し、温める前より脂質とカロリーをカットします。 

さらに「ノンフライ熱風オーブン」は、業界で初めてフライヤーにオーブン/トースター機能を

搭載しました。オーブン/トースター機能を使えば、トーストやグラタンなどの調理が可能です。 

 

当社は今後も時代の変化と生活者のニーズに対応した製品で、調理用品市場の活性化を図って

まいります。 

 

※1：本製品の「フライヤー」機能は、油を使わずに強い熱風で食材を調理する機能を指します。 

※2：総務省 労働力調査（基本集計）による。 

※3：「2013 年版惣菜白書」（日本惣菜協会）による。店頭で購入する惣菜の市場規模は 2012 年に 8 兆 4879 億 3800 万円（前年比 1.6％増）。 

【業界初】フライヤー【業界初】フライヤー【業界初】フライヤー【業界初】フライヤー

※１※１※１※１

にオーブンにオーブンにオーブンにオーブン////トースタートースタートースタートースター機能を搭載機能を搭載機能を搭載機能を搭載

    

油を使わ油を使わ油を使わ油を使わず簡単にヘルシーな揚げ物料理ができるず簡単にヘルシーな揚げ物料理ができるず簡単にヘルシーな揚げ物料理ができるず簡単にヘルシーな揚げ物料理ができる    

「ノンフライ熱風オーブン」を発売「ノンフライ熱風オーブン」を発売「ノンフライ熱風オーブン」を発売「ノンフライ熱風オーブン」を発売    
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■商品特長■商品特長■商品特長■商品特長 

1.1.1.1. 脂質脂質脂質脂質をををを最大８９％カット最大８９％カット最大８９％カット最大８９％カット

※４※４※４※４

        

油を使わず油を使わず油を使わず油を使わず簡単・ヘルシーな揚げもの料理ができる簡単・ヘルシーな揚げもの料理ができる簡単・ヘルシーな揚げもの料理ができる簡単・ヘルシーな揚げもの料理ができる    

2.2.2.2. 「Ｒｅ「Ｒｅ「Ｒｅ「Ｒｅ；；；；ｃｃｃｃｏｏｋ（リクック）」機能でｏｏｋ（リクック）」機能でｏｏｋ（リクック）」機能でｏｏｋ（リクック）」機能で揚げたてのおいしさを再現揚げたてのおいしさを再現揚げたてのおいしさを再現揚げたてのおいしさを再現    

3.3.3.3. 業界初業界初業界初業界初    フライヤーにオーブンフライヤーにオーブンフライヤーにオーブンフライヤーにオーブン////トースタートースタートースタートースター機能を搭載機能を搭載機能を搭載機能を搭載    
    

１１１１....脂質脂質脂質脂質をををを最大８９％カ最大８９％カ最大８９％カ最大８９％カットットットット

※４※４※４※４    
油を使わず簡単・ヘルシーな揚げもの料理ができる油を使わず簡単・ヘルシーな揚げもの料理ができる油を使わず簡単・ヘルシーな揚げもの料理ができる油を使わず簡単・ヘルシーな揚げもの料理ができる    

 

ファンから送りだされる強い風がヒーターで熱せられ、食材を加熱することで水分が蒸発し、油

を使わずに揚げ物のサクッとした食感を実現します。また、 

熱せられた空気は庫内を循環し、上下のヒーターからも食 

材に熱が加えられることで、庫内の温度を一定に保ち食材 

をムラなく加熱します。 

油を使う場合に比べ、脂質を最大８９％

※４

カットし、料 

理がヘルシーに仕上がります。また、廃油の手間も省ける 

ため、調理時間の短縮につながります。 
 

※4：エビフライの脂質カット率（日本食品分析センター調べ）から１本あたりの脂質カット率を自社で算出 

 
２２２２....「Ｒｅ「Ｒｅ「Ｒｅ「Ｒｅ；；；；ｃｃｃｃｏｏｏｏｏｋ（リクック）」機能で揚げたてのおいしさを再現ｏｋ（リクック）」機能で揚げたてのおいしさを再現ｏｋ（リクック）」機能で揚げたてのおいしさを再現ｏｋ（リクック）」機能で揚げたてのおいしさを再現    
  

 スーパー等の店頭で販売している惣菜（揚げ物）は、冷める過程で食材に水分がとどまり、電

子レンジで加熱すると水分が蒸発しにくいためサクッとした食感にならず、オーブンで加熱する

と外側が焦げやすく中身まで加熱されないことがあります。 

「Ｒｅ；ｃｏｏｋ（リクック）」は、惣菜（揚げ物） 

を温めなおすための専用機能です。高速熱風で加熱 

することにより、揚げたてのおいしさを再現し、 

また熱風で余分な油を飛ばすため、加熱前より脂質 

とカロリーをカットすることができます

※５

。 
 

※5：市販のえびの天ぷらを温めなおしたときの一本あたりの比較。当社調べ。 

 
３３３３....業界初業界初業界初業界初    フライヤーにオーブンフライヤーにオーブンフライヤーにオーブンフライヤーにオーブン////トースタートースタートースタートースター機能を搭載機能を搭載機能を搭載機能を搭載    

 

 「ノンフライ熱風オーブン」は、業界で初めてフライヤーにオーブン/トー 

スター機能を搭載しました。オーブン機能を使えば、トーストやピザ、グラタ 

ンなどの調理が可能です。庫内が広いので、４枚のトーストを一度に焼くこと 

ができます。また、従来のオーブントースターとほぼ同じ横幅なので、現在使 

用しているオーブントースターと置き換えれば設置場所にも困りません。 

ファンファンファンファン    

ヒーターヒーターヒーターヒーター    

ヒーターヒーターヒーターヒーター    

脂質(g/本) カロリー(kcal/本) 

＜リクック前後の脂質／カロリーの変化

※５

＞ 

約２０％約２０％約２０％約２０％    

カットカットカットカット    

約約約約１５１５１５１５％％％％    

カットカットカットカット    
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■商品■商品■商品■商品仕様仕様仕様仕様    
    

商品名 ノンフライ熱風オーブン 

規格 ＦＶＨ－Ｄ３Ａ 

画像 

 

カラー レッド 

消費電力 １４１０Ｗ 

電源 ＡＣ １００Ｖ（５０／６０Ｈｚ共通） 

ヒーター 
フライヤー／リクック シーズヒーター×１ 
オーブン／トースター 石英管ヒーター×４（上下各２） 

タイマー 電源スイッチ兼用 ３０分（ベル音付き） 

外形寸法 幅３４１×奥行３２５×高さ３４８ｍｍ 

庫内有効

寸法 

フライヤー／リクック 幅約２２０×奥行約２２０×高さ約７０ｍｍ 
オーブン／トースター 幅約２５０×奥行約２５０×高さ約８０ｍｍ 

製品重量 約９.８ｋｇ 

コード長さ 約１.２ｍ 

主な付属品 
フライ受け皿、フライ用網、オイルスプレー、 

焼き網、オリジナルレシピブック 

参考価格（本体価格） ３５，０００円 

発売予定日 ２０１４年４月下旬 
 


